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I Culurgiones appartengono alla tradizione della pasta fresca alla 
pari delle Seadas. Il ripieno è preparato con patate, pecorino e 
menta. La sua caratteristica chiusura a pizzichi e la forma a mezzaluna 
ricorda una spiga di grano (detta “Sa Spighitta”). 
Ingredienti della pasta: semola di grano duro (70%), acqua, olio 
extravergine d’oliva, sale.
Ingredienti del ripieno: patate (89%), pecorino stagionato, menta, 
olio extravergine d’oliva, aglio, sale.
Allergeni: Glutine, derivati del latte.

I malloreddus hanno una forma a conchiglia rigata, la loro particolare 
forma panciuta richiama l’immagine dei vitelli / tori, da qui nasce il 
significato del nome malloreddus (malloru significa toro/vitello). 
Ingredienti della pasta: semola di grano duro (70%), uova, acqua, olio 
extravergine d’oliva, sale. 
Allergeni: Glutine, uova.

Un piatto di ravioli di “Sardegna e sapori” non è soltanto un primo 
ma vuole essere un viaggio di sapori, emozioni, vuole raccontare 
un pezzo importante della cultura, tradizione e genuinità della sua 
terra. Sta solo a Voi decidere quanta importanza volete dare al 
Vostro primo. 
Ingredienti della pasta: semola di grano duro (70%), acqua, olio 
extravergine d’oliva, sale.
Ingredienti del ripieno: Ricotta vaccina (96%), scorza di limone (2%), 
tuorlo d’uovo, zafferano, sale. 
Allergeni: Glutine, uova, derivati del latte.

Un piatto di ravioli di “Sardegna e sapori” non è soltanto un primo 
ma vuole essere un viaggio di sapori, emozioni, vuole raccontare 
un pezzo importante della cultura, tradizione e genuinità della sua 
terra. Sta solo a Vuoi decidere quanta importanza volete dare al 
Vostro primo. 
Ingredienti della pasta: semola di grano duro (70%), acqua, olio 
extravergine d’oliva, sale.
IIngredienti del ripieno: Ricotta vaccina (96%), scorza di arancia(2%), 
tuorlo d’uovo, zafferano, sale. 
Allergeni: Glutine, uova, derivati del latte.

Un piatto di ravioli di “Sardegna e sapori” non è soltanto un primo 
ma vuole essere un viaggio di sapori, emozioni, vuole raccontare 
un pezzo importante della cultura, tradizione e genuinità della sua 
terra. Sta solo a Vuoi decidere quanta importanza volete dare al 
Vostro primo. 
Ingredienti della pasta: semola di grano duro (70%), acqua, olio 
extravergine d’oliva, sale.
Ingredienti del ripieno:Ricotta vaccina (85%), spinaci (11%), tuorlo 
d’uovo, sale.
Allergeni: Glutine, uova, derivati del latte.

Culurgiones (12 pezzi - confezione da 450)

Malloreddus classici (Gnocchetti sardi - Confezione da 500g)

Ravioli di ricotta vaccina con scorza di limone (18 pezzi - confezione da 300g) Ravioli e ricotta vaccina con scorza di arancia (18 pezzi - confezione 300g)

Ravioli di ricotta vaccina e spinaci (18 pezzi - confezione da 300g)

Primi

I Malloreddus hanno una forma a conchiglia rigata, la loro particolare 
forma panciuta richiama l’immagine dei vitelli / tori, da qui nasce il 
significato del nome malloreddus (malloru significa toro/vitello). In 
questa variante viene aggiunto il nero di seppia.
Ingredienti: semola di grano duro (70%), uova, acqua, olio 
extravergine d’oliva, nero di seppie, sale.
Allergeni: Glutine, uova.

Malloreddus al nero di seppia (confezione da 500g)

Cod.122 Cod.116

Cod.114 Cod.115

Cod.032 Cod.037


